
AROMAS / กลิ่น

FOOD PAIRING / อาหารแนะนำทานคูกับไวน

TASTE PROFILE / รสชาติของไวน

WINE PROFILE / ขอมูลของไวน

COLOR PROFILE/ สีของไวน

WINE GLASS PAIRING / แกวไวนแนะนำ

Body

Acidity

Tannin

Sweet

:

:

:

:

Serving Temperature: 6-8˚C
อุณหภูมิที่ิเสิรฟ: 6-8˚C

Region: Hua Hin/Country: Thailand
เขต: หัวหิน/ประเทศ: ไทย

Grape Varietal: 100% Shiraz
พันธุองุน: ชีราซ 100%

Product: Monsoon Valley Extra Sec Rosé
               Flagship Range
ช�อไวน: มอนซูน แวลลีย เอ็กซตรา เซค โรเซ : แฟลกชิพ เรนจ

Alc: 12.5% (approx.)

Pale Salmon

Deep Salmon

Medium Salmon
Thai Food: Wingbean Shrimp Salad, Orange Curry with Shrimp,
                    Sweet Salacca in Syrup
Optional: Caviar, Salmon Salad, Fresh Seafood
อาหารไทย: ยำถั่วพลู  แกงสมกุง  สละลอยแกว

อาหารนานาชาติ: ไขปลาคาเวียร  สลัดปลาแซลมอน  อาหารทะเลสด

Sparkling Wine Glass
แกวสปารคกิ้งไวน

Strawberry, Blackcurrant
สตอเบอรรี่  แบล็คเคอรเรนท

Thailand


